SPECYFIKACJA WYPOSAZENIA ZAPLCZA KUCHNI

(ROZBUDOWA PRZEDSZKOLA W WEGLOWICACH)

Lp. Nazwa pomieszczenia Wymiary w mm Przylacza Moc |llos¢ szt.
Nazwa/Opis urzadzenia/Model Szer. | GL | Wys. [Nap.V| Gaz | Woda | Odpt. kW
1.0 Zmywalnia
1 | Stét roboczy ze zlewem jedno komorowym po prawej lewej, zaczepy do 750 700 850 - - Cw/ h=25 - 1
zmywarki po lewej, prawa strona — rdg stotu zaokrgglony, pod spodem potka Zw 50
gretingowa, rant tyt wys. 10cm
2 | Bateria zlewowa, jednokolumnowa, fokciowa, kolumna wykonana z jednego 275 275 1030 - - Cw/ h=25 - 1
kawatka rury, z prysznicem i wylewkg wody dt. 275mm w zestawie syfonem Zw @50
Zlewozmywakowym
3 | Zmywarka kapturowa do naczyn z kompletem dozownikéw, cyfrowy narozny 746 877 1549 400 - Zw @50/ 9,9 1
wysSwietlacz temperatury i programéw, kaptur z recznym podnoszeniem, zuzycie h=0
wody 2l/cykl, w zestawie z ptynami startowymi, GWARANCJA WYPARZANIA
4 | Uzdatniacz wody, solankowy, automatyczny 435 233 495 230 - Zw h=25 - 1
/Zas @50
5 | Stot odbiorczy ze zmywarki kapturowej, pod spodem pétka gretingowa, rant tylny 700 700 850 - - - - - 1
wys 10cm
6 |Szafa przelotowa, dwa poziomy drzwi przesuwnych, sze$¢ poziomow — pétek 1000 600 1800 - - - - - 1
zamontowanych na state
7 | Stot roboczy, odstawczy, pod spodem péika, rant tyt i prawa strona lewy rog 900 600 850 - - - - - 1
stotu zaokraglony
1.1 Kuchnia
8 | Bemar elektryczny, jezdny, poj 3xGN1/1, osobne sterowanie kazdej komory 1250 680 900 230 - - - 21 1
9 [ Stdt roboczy pod spodem szafka z pétkg z drzwiami skrzydtowymi i blokiem 1200 700 850 - - - - - 1
trzech szuflad po lewej, rant tyt i prawa strona
10 | Potka wiszgca, podwdjna 1200 300 410 - - - - - 1
11 |Basen jedno-komorowy, gt. kom. 40cm, rant tyt 600 700 850 - - Cw/ h=25 - 1
Zw @50
12 | Bateria zlewowa, jednokolumnowa, fokciowa, kolumna wykonana z jednego 275 275 1030 - - Cw/ h=25 - 1
kawatka rury, z prysznicem i wylewkg wody dt. 275mm w zestawie syfonem Zw @50
Zlewozmywakowym
13 | Regat ociekowy, czteropdtkowy, potki perforowame,u dotu wysuwana wanna 600 700 1800 - - - - - 1
ociekowa na skropliny
14 | Patelnia elektryczna, poj. 60I, przechyt misy reczny, wlewka wody, wykonanie 800 730 850 - Gz/Pb Zw - 9,5 1
nierdzewne, misa ze stali miekkiej z rdzeniem DUOMAT wykonanym z dwéch
rodzajow stali nierdzewnej dla lepszego rozprowadzania temaeratury w misie
oraz poprawienia stabilnosci termicznej, elementy grzewcze na podczerwien
umieszczone pod misg, zakres temperatury od 120°C do 280°C, dwuwarstwowa
pokrywa ze stali nierdzewnej, temperatura pracy sterowana termostatycznie
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15

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem elktrycznym, cztery kwadratowe piyty
grzewcze — 230x230mm, o mocy 2,6kW kazda, piekarnik elktryczny o mocy
6,0kW, zakres temperatury piekarnika do 300°C, temperatura pracy sterowana
termostatycznie, osobne termostaty dla dolnych i gérnych elementow
grzewczych

800

730

850

400

16,4

1

16

Taboret elektryczny, ptyta okragta o sr. 400mm, siedem poziomoéw mocy,
zabudowany

600

600

500

400

5,0

17

Stot roboczy, jezdny, wjazdowy nad taboret gazowy, dét otwarty, bez rantéw

1000

700

850

18

Piec konwekcyjno-parowy, poj. 6xGN 1/1, elektroniczne sterowanie poprzez
dotykowy panel, automatyczne mycie, wtryskowe wytwarzanie pary, mozliwosc
zapisu 1000 programow, przez ztgcze USB do wgrywania programow oraz
zczytywania HCCP, tryb mycia EKO, wyposazony w sonde rdzenia oraz
demontowalny filtr tuszczowy komory, pojemniki na ptyn myjacy oraz ptuczgcy
zamontowane bezposrednio pod komorg pieca, ha podstawie nierdzewnej z
dwoma rzedami slizgéw GN 1/1 w komplecie z 6cioma pojemnikow GN1/1,

na podstawie nierdzewnej oraz uzdatniaczem automatycznym wody w
komplecie

898

915

808

400

Zw

h=25
@50

10,1

19

Blat neutralny 200mm z kolumng wody z licznikiem przeptywu oraz blatem
odktadczym 200mm na podstawie szafkowej otwartej

400

730

850

230

Zw

0,2

20

Kuchnia elektryczna, szes¢ ptyt grzewczych — o mocy 2,6kW kazda i srednicy
230mm, na podstawie szafkowej twartej

1200

730

850

400

15,6

21

Okap wyciggowy, centralny z wyjmowanymi filtrami trapezowymi i o$wietleniem
jarzeniowym zabudowanym szybami mlecznymi, dzielony na dwie czesci,
skrecany

3000

1800

500

230

2x1Q
350

22

Stot roboczy, pod spodem potka, rant tyt i prawa strona

1150

600

850

22a

Potka wiszgca, podwdjna

700

300

410

23

Kloc masarski, konstrukcja nierdzewna stelaza, ptyta polietylenowa biata z tylng
potkg odkiadczg ze stali nierdzewnej z tylnym rantem

600

500

850

24

Stot roboczy ze zlewem dwukomorowym po lewej stronie, dot otwarty z pétka,
rant tyt i prawa strona

1300

600

850

Cw/
Zw

h=25
@50

25

Bateria zlewowa, nablatowa, tokciowa, niezacieralne, samosmarowalne gtowice
zaworow, w zestawie z syfonem zlewowym

250

250

255

Cw/
w

26

Stoét roboczy ze zlewem jednokomorowym po lewej stronie, pod spodem szafka
z drzwiami skrzydtowymi oraz blok czterech szuflad po prawej stronie, rant tyt

2150

600

850

Cw/
w

h=25
@50

27

Bateria zlewowa, nablatowa, tokciowa, niezacieralne, samosmarowalne gtowice
zawordéw, w zestawie z syfonem zlewowym

250

250

255

Cw/
W

28

Stoét roboczy ze zlewem jednokomorowym po prawej stronie, pod spodem szafka
z drzwiami skrzydtowymi oraz blok czterech szuflad po lewej stronie, rant tyt i
prawa strona

2200

600

850

Cw/
Zw

h=25
@50

29

Bateria zlewowa, nablatowa, tokciowa, niezacieralne, samosmarowalne gtowice
zawordw, w zestawie z syfonem zlewowym

250

250

255

Cw/
w
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Lp. Nazwa pomieszczenia Wymiary w mm Przylacza Moc |llos¢ szt.
Nazwa/Opis urzadzenia/Model Szer. | GL | Wys. [Nap.V| Gaz | Woda | Odpt. kW
1.2 Magazyn suchy i chfodniczy
30 | Regatl magazynowy, pieciopétkowy, spawany 900 500 1800 - - - - - 2
31 | Regat magazynowy, pieciopétkowy, spawany 600 400 1800 - - - - - 2
32 | Szafa mroznicza, jednodrzwiowa, poj. 670I, poj.GN 2/1, zakres temperatur 740 837 2050 | 230 - - - 0,49 2
-22/-15°C, praca w temp. otoczenia do +43°C, obudowa oraz wnetrze wykonane
z blachy nierdzewnej AISI 304, oswietlenie komory LED, dotykowy panel
sterowania LCD, klasa energetyczna A, cztery potki GN 2/1 w zestawie
33 | Szafa chiodnicza, jednodrzwiowa, poj. 670I, poj.GN 2/1, zakres temperatur 740 860 2080 230 - - - 0,19 2
-2/+10°C, praca w temp. otoczenia do +43°C, obudowa oraz wnetrze wykonane
z blachy nierdzewnej AISI 304, o$wietlenie komory LED, dotykowy panel
sterowania LCD, klasa energetyczna A, cztery potki GN 2/1 w zestawie
1.3 Obieralnia warzyw i dezynfekcja jaj
34 | Regal magazynowy, pieciopotkowy, spawany 900 500 1800 - - - - - 1
35 | Obieraczka do warzyw okopowych, oktadziny $cierne boczne oraz talerz $cierny 690 560 870 400 - Zw Ocm 0,55 1
pokryte korundem, obudowa nierdzewna z separatorem obierzyn 2100
36 |Kratka sciekowa z kolektorem i syfonem, syfon z koszem szlamowym, kratka 290 290 70 - - - 1x - 1
wzér plaster miodu, odptyw skrajny $r @50 50
37 |Basen jedno - komorowy, gt. kom. 30cm, rant tyt 800 600 850 - - Cw/ h=25 - 1
Zw @50
38 | Bateria zlewowa, jednokolumnowa, tokciowa, kolumna wykonana z jednego 275 275 1030 - - Cw/ h=25 - 1
kawatka rury, z prysznicem i wylewkg wody dt. 275mm w zestawie syfonem Zw 250
Zlewozmywakowym
39 | Stét roboczy, pod spodem péika, rant tyt i prawa strona 1200 600 850 - - - - - 1
40 | Stét roboczy, pod spodem dwie szuflady zamontowane poziomo pod blatem oraz 800 700 850 - - - - - 1
szafka z potkg z dwoma drzwiami skrzydtowymi, rant tyt
41 | Stét roboczy ze zlewem jednokomorowym po lewej stronie, dét otwarty pod 1200 700 850 - - Cw/ h=25 - 1
lodéwke na jajka, rant tyt i prawa strona Zw 250
42 | Bateria zlewowa, nablatowa, tokciowa, niezacieralne, samosmarowalne gtowice 250 250 255 - - Cw/ - - 1
zawordw, w zestawie z syfonem zlewowym Zw
43 | Naswietlacz do jaj, poj. 30szt, wykonanie nierdzewne 358 512 255 230 - - - 0,08 1
44 | Szafa chtodnicza podblatowa, drzwi nierdzewne, poj. 160I, zakres temp 600 637 850 230 - - - 0,17 1
+2/+10°C, wewnetrzne o$wietlenie, automatyczne rozmrazanie, sterowanie
cyfrowe
1.4 Przedmagazyn — przyjecie towaru
45 | Stot roboczy, pod spodem szafka otwarta z pétka, rant tyt, prawa i lewa strona 1300 700 850 - - - - - 1
46 |Waga zapleczowa z legalizacjg, pod$wietlany wyswietlacz na wysiegniku, stalowa — 620 470 830 6V/ - - - - 1
nierdzewna szalka — platforma o wymiarach 420x520mm, zakres wazenia do 60kg 230
1.5 Zmywalnia - poddasze
47 | Stét roboczy ze zlewem jednokomorowym, po prawej miejsce na zmywarke 1750 650 850 - - Cw/ h=25 - 1
podblatowa, po lewej potka, rant tyt, prawa i lewa strona Zw @50
48 | Bateria zlewowa, jednokolumnowa, fokciowa, kolumna wykonana z jednego 275 275 1030 - - Cw/ h=25 - 1
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Lp. Nazwa pomieszczenia Wymiary w mm Przylacza Moc |llos¢ szt.
Nazwal/Opis urzadzenia/Model Szer. Gt. Wys. |[Nap.V| Gaz | Woda | Odpt. kW

kawatka rury, z prysznicem i wylewkg wody df. 275mm w zestawie syfonem Zw 50
Zlewozmywakowym

49 | Zmywarka unwersalna, podblatowa, kosz 50x50, cyfrowy, elektroniczny panel 600 610 820 400 - Zw - 5,35 1
sterowania, z dozownikami ptynéw, zuzycie wody na cykl 3I, dwa programy
mycia, wbudowana pompa odptywu, GWARANCJA WYPARZANIA

50 |Uzdatniacz wody, solankowy, automatyczny 435 233 495 230 - Zw h=25 - 1

1z @50

51 | Szafa przelotowa, dwa poziomy drzwi przesuwnych, sze$¢ poziomow — potek 1000 600 1800 - - - - - 1

zamontowanych na state

1.5 Doposazenie drobne kuchni — wg. specyfikacji — drobny sprzet uszczegétowienie

52 | Wyposazenie drobne — komplet

MEBLE NIERDZEWNE:

Wykonanie mebli z blachy nierdzewnej, kwasoodpornej chromo-niklowej
Gatunek wg. PN OH18N9 wg. ASTM 304, wg EN 14.301 (AISI 304)

Produkowane meble posiadaja pozytywng ocene w zakresie jakosci zdrowotnej wystawiong przez Parnstwowy Zaktad Higieny. Nr. Swiadectwa HZ / 03110 / 00.
Widoczne powierzchnie mebli sg wykonczone szlifem z zachowaniem struktury liniowej
Meble wykonane s3 z oryginalnych blach szlifowanych w atmosferze olejowej (standard 4N)

Podzespoty mebli wykonane s3 z:
e ptyty robocze stotéw — blacha gr. 1,0 mm
e plyty stotéw ze zlewami — blacha gr. 1,2 mm
* plyty stotéw poddawczo-odbiorczych — blacha gr. 1,5 (1,2) mmm
¢ korpusy szafek w stotach — blacha gr. 0,8 mm
¢ korpusy szaf i szafek wiszgcych — blacha gr. 0,8 mm
¢ komory basenéw - blacha gr. 1,2 mm
e potki w regatach — blacha gr. 1,0 mm
¢ potki wiszgce — blacha gr. 1,2 (1,0) mm
¢ korpusy okapow - blacha gr. 0,8 mm
¢ drzwi i szuflady — blacha gr. 0,8 mm
¢ potki w stotach i szafach — blacha gr. 0,8 mm
¢ stelaze stotow i szaf — profil kwadratowy 40x40 mm
¢ stelaze regatéow i wézkow — profil kwadratowy 30x30 mm

¢ ptyty robocze stotéw podklejone s3 ptyta widrowg laminowang, biatg o grubosci 18mm
¢ plyty stotéw ze zlewami wykonane s3 ze zgrzewang, ttoczong komorg, powierzchnia ptyty ze zlewem wgtebiona jest na 10mm

¢ komory basenéw wykonane s3 z blachy w wersji gieto-spawanej

¢ szuflady zamontowane sg na prowadnicach toczonych ze stali nierdzewnej, wymiary wewnetrzne szuflad przystosowane sg do pojemnikéw GN1/1
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* drzwi wykonane sa w tzw. , wersji puszkowej” z podwdjng $cianka blachy razem z uchwytem do otwierania, drzwi otwierane na zawiasach zamykane
s na zatrzask

* potki w stotach i szafach przytwierdzona sg na state

¢ okapy wykonane s3 w wersji sgrzewano — spawanej, wyposazone w filtry szczelinowe tzw. ,tapacze ttuszczu” ora krééce przytgczeniowe do instalacji
wyciggowej

* oswietlenie okapdw wykonane jest w wersji jarzeniowej, zabudowanej, z szybami mlecznymi

* meble do ustawienia oraz wypoziomowania w kuchni wyposazone sg w stopki regulacyjne z tworzywa sztucznego

WYSPA GRZEWCZA:

wodoodpornosé¢ maszyn IPX 4

Wykonanie paneli majacych bezposredni kontakt z obstugg z blachy nierdzewnej, kwasoodpornej chromo-niklowej Gatunek wg. PN OH18N9 wg. ASTM 304, wg EN
14.301 (AISI 304)

panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z wykonczeniem Scotch - Brite

gorna powierzchnia tfoczona z jednego kawatka blachy 1,5mm z zaokrgklonymi naroznikami, fronty wykonane z blachy 1,5mm

ptyty grzewcze w kuchniach elektrycznych z odlewu zeliwa z termostatem bezpieczenstwa, o mocy 2,6kW dla ptyty, chermetycznie potgczone z obudowa
drzwi w piekarnikach izolowane z wyttaczanym panelemwewnetrznym dla lepszej szczelnosci i chigieny

komora piekarnikow ze stali nierdzewnej z rowkowg ptyta grzewczg — czarna stal emaliowana o gr. 2mm

piekarniki z odrebnymi termostatami dla gérnych i dolnych elementéw grzewczych (140°C do 300°C) komora o poj. 3xGN 1/1

patelnia elektryczna z misg ze stali migekkiej z rdzeniem z dwéch stopow stali nierdzewnych — DUOMAT - dla poprawienia stabilnosci termicznej oraz
eliminacji mozliwosci deformacji oraz korozji powierzchni smazenia

elementy grzewcze na podczerwien umieszczone pod misg — zabudowane do dna misy

dwuwarstwowa pokrywa ze stali nierdzewnej, wbudowana wlewka wody oraz manualny przechyl misy
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